
Menú
NAVIDEÑO

ENTRADAS

PASTAS

ENSALADAS 

PLATOS FUERTES

GUARNICIONES

PAN

POSTRES

Jocoque con aceitunas verdes, pistaches, limón

y aceite de oliva. 250g

Dip de atún ahumado con chipotle. 250g

Mini brioche de queso crema con higos. 10 pz

Fetuccini alfredo. 500g 

Aglio, olio e peperoncino. 500g 

Ensalada dulce. 500g 
Con manzana, piña y nuez.

Ensalada de betabel. 500g

Con espinaca, queso de cabra, almendras y miel
de balsámico.

$180 

$240

Filete de res. 400g

A la pimienta con salsa de cognac y champiñones.

Pierna de cerdo. 500g

En salsa de 3 Chiles.

Lasaña bolognesa. 5 porciones

Ejotes almendrados. 250g

Puré de papa. 250g

Puré de camote. 250g

Verduras rostizadas. 250g

con Mantequilla de Tomillo
Mix de lechugas y hojas verdes. 250g

con aderezo de miel mostaza o vinagreta italiana

Cheese cake frutos rojos. 8 a 10 porciones

tarta de queso mascarpone, bañado en salsa de
frutos rojos, fresas y berries.
Charola roles de canela . 6 pz

glaseado tradicional de la casa

$599

$189

Pan chapata. 5pz

Bollitos con ajonjolí. 10pz

$90

$90

$90

$90

$120

$90

$90

$580

$420

$750

$150

$170

$180

$220

$220

Los precios ya incluyen I .V.A.
Propina sugerida del 15%

No hay devoluciones.  En el  caso de cancelar antes del 22 de Diciembre,
puede tomarse el  anticipo como saldo a favor para consumo en el

restaurante.  

PARA LLEVAR

CLIC AQUI PARA AGENDAR PEDIDO

https://api.whatsapp.com/send?phone=526182574266&text=Hola%20quiero%20agendar%20un%20pedido%20del%20menu%20navide%C3%B1o%20mi%20nombre%20es
https://api.whatsapp.com/send?phone=526182574266&text=Hola%20quiero%20agendar%20un%20pedido%20del%20menu%20navide%C3%B1o%20mi%20nombre%20es

